HORNO PIZZA MOD.BASIC 6 L

DATOS TECNICOS

Temperatura de funcionamiento °C

Potencia (voltios)

Alojamiento

Potencia (kilovatios)

Absorcién monofasica (amperios x fase)
Absorcion trifasica (Amperios X fase)

Potencia de resistencia del cielo (W)

Potencia de resistencia del suelo (W)
Dimensiones exteriores (cm ancho x fondo x alto)
Dimensiones internas (cm ancho x fondo x alto)
Dimensiones del embalaje (cm largo x ancho x alto)
Peso neto (Kg)

Peso bruto (Kg)

Horno de una sola camara
Para cocinar 6 pizzas de 32cm

Mayor desarrollo en anchura y reducido fondo respecto al modelo Basic 6

Encimera de piedra refractaria
Aislamiento de lana de roca evaporada
Resistencias blindadas

Le permite calibrar dos temperaturas de funcionamiento diferentes por separado

[luminacion interior
También disponible en version digital bajo pedido.
Bajo pedido transformador 12V y portalamparas
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