
HORNO PIZZA MOD.BASIC 66 L

Horno de 2 cámaras
Para la cocción de 6 + 6 pizzas de cm 32
Mayor desarrollo en anchura y reducida profundidad respecto al modelo Basic 
66
Plano de cocción de piedra refractaria 
Aislamiento en lana de roca evaporada
Resistencias acorazadas
Permite calibrar por separado dos distintas temperaturas de ejercicio
Iluminación interna
A pedido también en la versión digital
A pedido transformador 12V y portalámpara


