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• Horno de 2 cámaras
• Para la cocción de 1 +1 pizza de cm 35
• Diseño innovador y compacto
• 2 termostatos para calibrar por separado las temperaturas de funcionamiento de la parte superior y de la base
• El aislamiento especial de fibra mineral permite una mayor resistencia y estabilidad térmica
• Plano de cocción de piedra refractaria
• El cuerpo y la parte frontal del horno son de acero inoxidable
• Con termómetro de serie
• Máxima visibilidad interna gracias a la amplia ventana
• Con mandos mecánicos
• Tirador de acero con aislamiento térmico
• Luz interna de serie para controlar la cocción constantemente 


